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Silvester Galamenii ©= ¢«
31.12.202% | 18.30 Uhr
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Miso Salmon Ceviche :
Abgeflammter Lachs mit roten Zwiebeln, Peperoni, &
Koriander, Lotuswurzel und Miso-Ingwersauce

Brioche, Pate, gerducherte Entenbrust, Aprikose &

&

&

Cremige Umami Mushroom Soup &
Hoisi d Mqj

oisin und Majoran &

Tuna Tostada
Yellowfin Tuna mit Reispapier, Avocado, Sprossen &
und Spicy Dashi-Mayonnaise

&
Young Yellowtail Roll $
Hamachi und Black Tiger Garnele, schwarzer Kaviar @
und Teriyaki %
Beef vs Prawn -
Dry Age Rinderfilet und Black Tiger Garnele &
mit grunem Spargel, Hummerschaum, KartoffelpUree
und Troffeljus &
Golden Bourbon Delight @
Schokoladen Tartelette mit Whiskey-Schokofullung,
Karamellsauce, Vanillecreme, Walnuss-Schoko-Crumble,
Birnensorbet und Blattgold © 3
g
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EUR 265,00 pro Person
Inkl. %ner @Iben Flasche Champagner pro Person @
& und Ticket zum east Sil}{@gs’rer Ball. il @
# @ & L
@t @ ,



