
Side

12

9SOURDOUGH BREAD
Schwarzer Knoblauch | Olivenöl

CRUNCHY POTATOES
Chips | Petersilie | Feige | Schnittlauch

CHITARRA TRUFFLE PASTA
Grana Padano | Gebeiztes Eigelb | Trüffel

Starter

ÜBER INHALTSSTOFFE UND ALLERGENE GEBEN WIR GERNE AUSKUNFT.

6 sauce

BERNAISE

CUT

From the robata Grill 

RIB EYE | 350g
Rubia Gallega | Min. 14 Tage gereift 

FILET | 200g
Rubia Gallega | Min. 14 Tage gereift

15

VEGETARISCH VEGAN

Pimientos

4240

4.5

30

25

31

24

TROUT
Sellerie-Apfel-Relish | Sesam

24

GERNE REICHEN WIR EUCH SEPARAT UNSERE DESSERTKARTE.

ROASTED CARROTS
Kichererbse | Honig | Orange | Joghurt | Flatbread

Grilled caesar
Parmesan | Croûtons | Granatapfel | Bacon

BEEF TATAR | 80G ODER 120G
Eigelbcreme | Topinambur   18 | 23

14

Kohlrabi
Wildkräuter | Erbse | Ponzu | Haselnuss

PASTRAMI STULLE
Knoblauch | Krautsalat | Eingelegte Gurke

CHICKEN
Kartoffel | Steinfrucht | Rosmarin

PRAWNS
Zuckerschote | Pinienkerne | Kirschtomate | Knoblauch | Koriander 25

MASHED POTATOES

FRENCH FRIES
    + 3

TRÜFFEL-MAYONNAISE

MAIN

+ Prawns oder Chicken + 7

+ Trüffel & Parmesan
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