
SPITZKOHL
Kräutersalat, Geröstete Chili-Nuss Salsa
Veganer Schmand

DESSERTS

Gerne haben wir Euch ein Menü zusammen-
gestellt, welches ab 8 Personen im Family
Food-Style in der Tischmitte präsentiert
wird. So könnt Ihr die größtmögliche Vielfalt
der köstlichen sly Gerichte genießen. Das
Dessert wird als Tellergericht serviert.

GRUPPENMENÜ 1
59€ PRO PERSON

SAUERTEIGBROT “LE BROT”
Schwarzer Knoblauch

crunchy potatoes
Petersiliencreme, Feige, Gepickelte Zwiebel

Grilled caesar 
Parmesan, Croûtons, Radieschen, Bacon

STARTERS

MAINS

Lachs
mit Velouté

zerlegtes ½ Hähnchen

Lemon Posset

Mousse au chocolate

Brownie
mit Creme Patisserie 

Dessert nach Wahl – bitte teilt uns Eure Auswahl 
im Voraus mit.

Wilder Brokkoli

SIDES

Tomaten-Brot-Salat

Limetten-salz pommes

sly berlin
Petersburger Straße 16
10249 Berlin

www.sly-berlin.com

sly.berlin

krautsalat

Vegetarisch Vegan

https://www.sly-berlin.com/
https://www.instagram.com/sly.berlin/


SAUERTEIGBROT “LE BROT”
Schwarzer Knoblauch

SPITZKOHL
Kräutersalat, Geröstete Chili-Nuss Salsa
Veganer Schmand

rinderTATAR
Eigelbcreme, Topinambur, Brot

Gerne haben wir Euch ein Menü zusammen-
gestellt, welches ab 8 Personen im Family
Food-Style in der Tischmitte präsentiert
wird. So könnt Ihr die größtmögliche Vielfalt
der köstlichen sly Gerichte genießen. Das
Dessert wird als Tellergericht serviert.

GRUPPENMENÜ 2
89€ PRO PERSON

STARTERS

MAINS

Vegetarisch Vegan

CRUDO
Thunfisch, Zwiebel, Mangoleche 
Salicornia, Knuspermais

Lachs
mit Velouté

australisches bavette steak
mit Café de Paris Butter

Wilder Brokkoli

SIDES

Tomaten-Brot-Salat

Kartoffelpüree mit schnittlauch

DESSERTS

Dessert nach Wahl – bitte teilt uns Eure Auswahl 
im Voraus mit.

sly berlin
Petersburger Straße 16
10249 Berlin

www.sly-berlin.com

sly.berlin

Lemon Posset

Mousse au chocolate

Brownie
mit Creme Patisserie 

https://www.sly-berlin.com/
https://www.instagram.com/sly.berlin/
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