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Brot & Butter Variation
Olivendl, gereifter Balsamico und Maldon Sea Salt

Amuse-bouche:
Schwarzwurzel Cremesuppchen
Nordseekrabben, Pumpernickel Crunch und Schnittlauch

Zweierlei vom Yellowfin Tuna
Sesam, Papaya, Gurke, Mango, Ponzu
und Thaibasilikum

clouds Winter Garden
Bunte RUben mit Quinoa, Ahorn-Orangen-Vinaigrette
und Maronen

Cannelloni von der Schneekrabbe
Spitzpaprika, Safran-Emulsion, Parmesan und Zitronen-Thymian

Sanft gegartes Kalbsfilet und Wintertrifel
Velouté von WurzelgemUse, SelleriepUree, Salzzitrone und Sauerklee

Brownie Karamell Cake
Himbeer-Champagner-Sorbet, Schokolade,
Kakao und Mandel
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& EUR 315,00 pro Person
€ Inkl. Aperéf eingr halben Flasche Champagner pro Person
und Ticket fUr die clouds Sgesfer Party. & @
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