
80g     18
120g    24

Starter

ÜBER INHALTSSTOFFE UND ALLERGENE GEBEN WIR EUCH GERNE AUSKUNFT.

AUSTERN
Fine de claire

pro Stk. 5

Sides 7 sauces

BERNAISE

TRÜFFEL JUS

CHARCUTERIE
Schinken | Salami | Käse des Tages

21SAUERTEIGBROT 
Eingelegte Olive | Hausgemachte Butter

EDAMAME
Spicy | Salty

8

7

HOT MINCED BEEF
Gebratenes Rind | Keniabohne | Kirschtomate  
Frühlingslauch | Sojasauce | Erdnuss

CRISPY ROCK SHRIMP
Chili | Garnele | Schnittlauch | Asia Mayonnaise

SPINAT SALAT
Sesam | Mirin | Miso | Reisessig

18 TUNA AVOCADO TATAR
Romanasalat | Schnittlauch | Chili

Main
From the robata Grill 

RIB EYE | 350g
Rubia Gallega | Mind. 14 Tage gereift | Leicht marmoriert 

STRIPLOIN | 300g
Greater Omaha USA | Stark marmoriert                                   

FILET GALLEGA | 200g
Mind. 14 Tage gereift | Mild im Geschmack

PORTERHOUSE STEAK | 100g
Cut des Tages

19

14

19

37

34

39

5

8

CEVICHE VOM HAMACHI
Leche de Tigre | Passionsfrucht | Chili

21

BEEF TATAR
Ziegenkäse | Trüffel | Brioche | Yuzu

12

VEGETARISCH VEGAN

FRENCH FRIES
Optional mit Trüffel & Parmesan +2.5

GRILLGEMÜSE

STICKY RICE 

SAUTIERTER SPINAT

SWEET POTATO MASH

MRS. CAULI
Cashew | Amaranth | Miso | Granatapfel | Zitrusöl

MISO COD
Salty Fingers | Bunte Karotten | Beurre Blanc

24

33

26YAKI TAKO
Pulpo | Avocado | Rote Zwiebel | Kirschtomate

Signature

TERIYAKI SALMON
Lachsfilet | Edamame | Sesam

CHITARRA TRÜFFEL PASTA
Grana Padano | Gebeiztes Eigelb | Trüffel

31

28

CHICKEN SKEWERS
Rübchen | Zitronengras | Chili

28


