Ein Abend fUr zwei - fein, ausgewogen &
voller Geschmack...

AMUSE-BOUCHE

Loffel von der Jakobsmuschel
Jakobsmuschel-Tatar | Ponzu | Forellenkaviar | Shiso

VORSPEISE

Hamachi Sashimi

Yuzu-Kosho | Gurke | Daikon | Gerdstetes Sesamol
Leichte Soja-Infusion

IWISCHENGANG
Klare Zitronengras—Kaffirlimetten-Essenz
Shimeji- & Enoki-Pilze | Frohlingszwiebeldl

HAUPTGANG VOM ROBATA-GRILL
GefUllte Maishuhnbrust mit Tomate und Rosmarin
Tandoori-Beurre blanc | Pak Choi | Ingwerdl

DESSERT
Duo vom hellen und dunklen Schokoladenmousse
Vanille | Kakaonibs | Rote Beeren

Die Gerichte kénnen einzeln gewdhlt oder als MenU zu

60€ pro Person genossen werden.

EUR

13

27

10



Ein Abend fUr zwei - fein, ausgewogen &
voller Geschmack...

AMUSE-BOUCHE

Léffel von Avocado & Gurke
Avocado-Tatar | Ponzu | Schwarzer Sesam | Shiso

VORSPEISE

Miso-glasierte Aubergine (Nasu Dengaku)
WeiBe Miso | Mirin | Gerdsteter Sesam
Daikon- & Gurkensalat mit Reisessig

IWISCHENGANG
Klare Zitronengras—Kaffirlimetten-Essenz
Shimeji- & Enoki-Pilze | FrUhlingszwiebeldl

HAUPTGANG
Sanft gebratener Kénigsausterpilz ,,Jakobsmuschel-Art"
Soja-Butter | Ingwer-Jus | Pak Choi | Schwarzer Klebreis

DESSERT
Duo vom hellen und dunklen Schokoladenmousse
Vanille | Kakaonibs | Rote Beeren

Die Gerichte kénnen einzeln gewdhlt oder als MenU zu
40€ pro Person genossen werden.

EUR

10

19

10



